Restauration Scolaire

Du 2 Novembre 2026 au 18 Décembre 2026

SCAUDAIN

. Mardi 03/11 Jeudi 05/11
L 2/11
N LElCEY Menu bio Menu végétarien
D - o 5
- Crudités variées V{V = Glsciiont chevr(? Potage au potimarron
. . S e Boulettes de beeuf bio . .
Palette de porc a la diable f Poisson pané MSC
Purée de pommes de terre &
Fromage blanc sucré Salade de fruits frais

Banane au four chocolat

Frites & salade verte N Carottes Vichy & riz
carottes bio
g
Jeudi 12/11

Lundi 09/11 Mardi 10/11 Vendredi 13/11

Menu végétarien

w . Potage aux légumes frais . ’ .
Fromage frais g g . Calamar a la romaine Concombres & mimolette
Coq au vin .
T

Nugget’s de poulet Gratin de macaroni Poélée de poisson MSC

) Purée de pommes de terre [ . iy AP
Frites 5 aux légumes frais Riz aux petits Iégumes
. & mdche .
Sundae glacé e Mousse aux fruits Gaufre au sucre
Fruit frais
Mardi 17/11 Vendredi 20/11
Lundi 16/11 / Jeudi 19/11 /

Menu végétarien Menu bio

Potage a la carotte bio
Roti de porc Label rouge
Gratin de choux fleurs bio
& pommes de terre

) Mousse de betteraves rouges
Carottes rapées

B, au vinaigre de framboises
té de veau marengo Bl
Haché végétal

Penne h
Spicy potatoes

Pizza au fromage
Filet de poisson MSC tartare
Brocolis & blé cuit

a)k\g

Yaourt aux fruits ; Fruit frais T
v i Semoule au lait Yaourt aromatisé bio
Lundi 23/11 X Jeudi 26/11 .
Menu bio Mardi 24/11 Menu végétarien Vendredi 27/11

/

Laitue au mais bio

3 i Saucisson a I'ail au beurre Chou rouge a I'aigre doux Potage a la courgette
Escalope de dinde bio . . . X . .
g £ Poulet basquaise Hachis Parmentier Waterzoi de poisson frais MSC
Haricots verts bio . e
. Riz végétarien, salade verte Pommes de terre vapeur
Pommes noisette . 5 R
y I Yaourt aux fruits Fromage blanc a la vergeoise Donut au sucre
Purée de fruits bio
Lundi 30/11 . . Vendredi 04/12
. 1/12 12 .
Menu végétarien e Jatel ez Menu bio
CEuf au thon Salade a la féta IGP Céleri rémoulade Endives & pommes bio
Cordon bleu végétarien Moussaka au boeuf Carbonade flamande (boeuf) Gratin de coquillettes b' \
Gratin dauphinois Riz Frites fagon carbonara (porc R
Petit pot de creme glacée Tarte aux pommes Mousse au chocolat Yaourt nature sucré big
. Mardi 08/12 Jeudi 10/12 .
L 12 ; e Fererfl 11/12
undi 07/ Menu bio Menu végétarien Vendredi 11/
Potage cultivateur bio Sardine & beurre Mousse de foie & cornichon
Jambon blanc bio Tajine aux légumes frais Poisson meuniére MSC
Pommes erre vapeur Gratin de macaronis bio & fruits secs = ¥ Garniture florentine (épinards)*
’ F‘ma ux fruits Salade de fruits frais bio Liégeois laitier £ 4 Crumble aux frui
ai L i14/12
o\ S Mardi 15/12 Jeudi 17/12 Vendredi 18/12
Menu végétarien
AT g N>
Carottes rapées a I'orange Salade au saumon fumé NN
2 , . . Vol au vent (volaill {
Sauté d’agneau Sauté de volaille aux épices 5\
Flageolets verts Duo de haricots ‘ . . 1
Semoule de blé Pommes noisette
lle flottante Clémentine—glace

lU'est établi au plus prés de fa réglementation du GEMRCN et dg
§Pio peuvent étre temporairement remplacés par des produé

ants-le-jour de



http://www.ville-escaudain.fr

